@ LA TERRAZZA DEL ROMA

e@o PIACENZA




PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Strozzapreti al pesto di zucchine, capesante
con pancetta croccante

Strozzapreti with zucchini pesto, scallops with
crispy bacon

Tortello piacentino
Piacentino tortello

Tonnarello alla amatriciana
Tonnarello pasta Amatriciana style

Rigatone alla Gricia
Rigatoni pasta Gricia style

SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

Filetto branzino all’isolana
Sea bass fillet [solana style

Tagliata manzo con sale maldon
Beef tagliata with Maldon salt

Trancio di baccala’ con cipolla rossa di tropea
caramellata

Seared Salted Cod with Caramelized Tropea
Red Onion

Orecchia d’elefante

Breaded veal chop "Elephant ear” style

LE ALTERNATIVE
ALTERNATIVES

Caesar salad

Tartare vegana concasse’ di tofu con
vinagrette di soia

Vegan tartare with tofu concassé and soy
vinaigrette

Club sandwich

Pizza pomodoro, crudo di Parma con
burratina e porcini

Tomato pizza with 30-month cured ham,
burrata, and porcini mushrooms

Pizza crema al tartufo, Parmiggiano Reggiano
Truffle cream pizza with Parmigiano

Pizza con fantasia di verdure e ricotta
affumicata
Vegetable fantasy pizza with smoked ricotta

Per il mena degli allergeni e i piatti dedicati agli ospiti con intolleranze
alimentari chiedere al personale addetto in sala.
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Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati in base alla disponibilita del mercato.

| TAGLIERI
CURED MEATS AND CHEESE BOARDS

Delizie piacentine e la loro giardiniera
Piacenza delights with house-pickled vegetables

Prosciutto crudo di Parma con Grana Padano dop

Parma ham with Grana Padano DOP

Pancetta “Giovanna” di Capitelli con cipolle
borretane

“Giovanna” pancetta from Capitelli with
borettane onions

Lardo di colonnata con crostone e confettura
di fichi
Colonnata lard with crostone and fig jam

Fantasia di formaggi della Val Padana
Selection of Cheeses from the Val Padana
Region

DESSERT
DESSERTS

Verticale di biscotto sabaudo con vellutata di
mascarpone e polvere di cacao

Vertical Sabaudo biscuit with mascarpone
velvet and cocoa powder

Tagliata di ananas al naturale
Sliced natural pineapple

Shrisolona con crema al mascarpone
Sbrisolona with mascarpone cream

Mousse al cioccolato con arance
Chocolate mousse with oranges

Coperto
Cover charge

Acqua Minerale e frizzante
Still and sparkling mineral water

Caffe selezione Musetti
Musetti selection coffee

For the allergen menu and dishes for guests with food intolerances
ask the staff in the dining room
Some ingredients may be frozen depending on market availability.
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